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«Ortofrutta: consumiamo
i prodotti del territorio»

|l segretario della Cisl Buono: «Filiere corte a partire dal pomodoro San Marzano
|l sindacato stipulera un protocollo d’intesa con le associazioni di categoriay

«Anche per il 2013, in attesa di
conoscere i numeri ufficiali, il
settore della lavorazione del
pomodoro si conferma uno
dei migliori per numero di oc-
cupati, fatturato e capacita di
produrre ricchezza sul territo-
rio del salernitano ma possia-
mo fare molto meglio». Mat-
teo Buono, segretario provin-
ciale della Cisl Salerno, ha sul-
la scrivania i primi dati sui la-
voratori stagionali (che confer-
mano i numeri del 2012), gli
accordi sottoscritti con le asso-
ciazioni di categoria (ad inizio
del mese di luglio 2013), ma
anche novita per incentivare
lalavorazione del pomodoro.
Cosasipuo fare in piti?
Semplice: riportare le produ-
zioni di pomodoro in provin-
cia di Salerno, creando una fi-
liera corta per la lavorazione e
dando impulso ad un nuovo
settore economico e produtti-
vo. Da anni nelle aziende del
salernitano arrivano i pomo-
dori coltivati e raccolti in Pu-
glia. Alle istituzioni, alle asso-
ciazioni dei coltivatori, a noi
sindacati tocca invertire la rot-
ta. La Regione potrebbe avvia-
re un procedimento che ac-

1l segretario della Cisl, Buono

compagniil nostro territorio al
Ministero e, perche no, anche
all'Unione Europea. La dicitu-
ra San Marzano deve tornare
ad essere un marchio di un
prodotto coltivato, raccolto e
lavorato nella nostra terra.

Insomma un ritorno alle
origini...

Abbiamo le aziende della
Piana del Sele che rappresen-
tano un fiore all’occhiello ma
anche qui voglio denunciare
alcune anomalie. Tante men-
se pubbliche, come ad esem-
pio quella dell'Universita, met-
tono in tavola frutta prove-

niente da fuori regione per i
vincoli creati dalla Consip, la
centrale acquisti. La Cisl nei
prossimi giorni, si fara promo-
trice di una iniziativa per stipu-
lare un protocollo d’intesa,
coinvolgendo anche le associa-
zioni di categoria. In provincia
di Salerno dobbiamo consu-
mare i prodotti della nostra
terra: costano di meno e ci ga-
rantiscono assoluta qualita».

Collegando questo rischio
ai pomodori, il rischio & sem-
pre quello di evitare contami-
nazioni, anche magari prove-
nientidallaCina?

Ai consumatori dobbiamo
garantire il massimo della sicu-
rezza. Non solo a quelli campa-
ni ma ai tanti che, in Italia, ed
anche all’estero, acquistano e
consumano i nostri prodotti.
Oramai il 50% della produzio-
ne del salernitano viaggia ver-
so I'estero. Questo patrimonio
di credibilita deve essere raf-
forzato magari con la creazio-
ne di un marchio di qualita del-
la produzione del pelato, un
protocollo al quale far aderire
tutte le imprese della provin-
ciadiSalerno.
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Oro rosso: Salerno
leader in Italia

Il Distretto meridionale, ein
particolare la provincia di Salerno,
rappresenta il maggiore bacino di
produzione del pomodoro
trasformatoin Italia.
Inparticolare le aziende associate
all’Anicav, trasformano circail
50% di tutto il pomodoro lavorato
inltalia. Il fatturato delle aziende
presenti in provincia di Salerno nel
2012 é stato di circa 1.550 milioni di
euro, pitt del 50% del fatturato
nazionale del comparto pomodoro.
Nel 2011 il fatturato si é aggirato
intorno ai 1.600 milioni di euro.
Nel 2012 le aziende della provincia
di Salerno hanno trasformato circa
1,5 milioni di tonnellate di
pomodoro, contro 1,7 milioni circa
dello scorso anno. Nel 2012 le
aziende della provincia di Salerno
hanno contrattato circa 1,7 milioni
di tonnellate di pomodoro fresco.
Ilavoratori fissi sono circa 8.000,
mentre gli stagionali si aggirano
intorno alle 15.000 unita.

CONFINDUSTRIA

Aziende salernitane
da lunedi in missione
aLos Angeles

Lunedi avra inizio la missione a
Los Angeles delle aziende saler-
nitane che hanno partecipato
al premio Best Practices per
I'Innovazione di Confindu-
stria. Attraverso gli appunta-
menti in programma, le azien-
de - ed in particolare le start
up- avranno la possibilita di in-
contrare importanti investitori
per instaurare partnership fi-
nanziare che possano fare da
volano ai progetti di innovazio-
ne. «Riteniamo strategico pun-
tare su due asset fondamentali
- ha sottolineato il presidente
Mauro Maccauro - innovazio-
ne e internazionalizzazione. At-
traverso questa iniziativa inten-
diamo valorizzare idee e pro-
getti di aziende salernitane, e
non, portandole all’attenzione
del mercato californiano». Par-
teciperanno alla missione: Con-
sorzio ICampus (Salerno), Mei
(Treviso), Cti Foodtech (Saler-
no); Vigepa (Salerno); Impara
(Genova); Cambiomerci (Napo-
li); Cht (Arcavate dei Rende, Co-
senza); Netminds (Pompei). Lu-
nedi presso il Cross Campus di
Santa Monica (conosciuta co-
me Silicon Beach) avra luogo
I'Ttalian Pitch Fest. Durante
questo evento ogni azienda
avra 'opportunita di presenta-
re il proprio progetto ad un
pubblico di investitori. Il 12 set-
tembre avra luogo presso la
University of California Los An-
geles la presentazione del Glo-
bal Access Program.

TANGENZIALE
Chiude lo svincolo
di Mariconda

Ml L’Anascomunicache
dalle22dimartedialle 4 di
mercoledi,sarachiusaal
traffico, indirezionesud, la
rampadiuscitadello
svincolodiMaricondadella
tangenziale per consentire i
lavoridiripristinodella
barriere di protezione.

SOSPENSIONI IDRICHE
In via dei Canali
edinviaPorto

HE Martedirubinettiasecco
nel centro storico: dalle 10
alle14I'acquamancherain
via Porto, dalle9alle15invia
Canali. Per I'elenco completo
www.salernosistemi.it

<® TACCUINO

Sisono conosciuti sui banchi di
scuola e si sono giuratiamore
eterno. 0ggi Mauro Inverso e
Federica Nappi coroneranno il loro
sogno d’amore, dopo anni di gioie e
felicita condivise insieme. Agli
sposi giungano i migliori auguri di
Lucia e Gennaro Mazza.

Lanotte del 6 settembre 2013 alle
ore 2.35 nel cielo é nata unastella.
Sullaterraé nata unabambina di
3,5 kg, Angela, frutto dell’lamore di
due persone speciali, Vito e Tiziana.
L’augurio é che Gesli possa
benedire e proteggere oggi e per
sempre questo dono.
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